
Veganer Burger Bavarian Style
mit VEGRAIN SNACK BBQ STYLE

Serviervorschlag

Rezept für 1 Burger

VEGRAIN SNACK BBQ STYLE kg0,050
Wasser (kochend) l0,060

Süßer Senf kg0,015
Mittelscharfer Senf kg0,005
Vegane Alternative zu Sour Cream kg0,020
Zucker kg0,001
Schnittlauch, geschnitten, frisch kg0,002

Vegane Alternative für Obazda kg0,030
Weißkrautsalat kg0,050
Zwiebel, rot, in Scheiben kg0,010
Salatblatt Stück1,0
Mini Laugen Salzbrezeln Stück4,0
Veganer Laugen Burgerbun Stück1,0

Vorbereitung:
• VEGRAIN SNACK BBQ STYLE in kochendes Wasser 1 Minute einrühren und danach 20
Minuten abgedeckt quellen lassen
• Währenddessen süßen Senf, mittelscharfen Senf, vegane Alternative zu Sour Cream, Zucker
und Schnittlauch verrühren
• Burgerpatty formen

Garmethode
• In einer beschichteten Pfanne von beiden Seiten ca. 5 Minuten braten
Alternativ
Bei 170 °C ca. 3 Minuten frittieren



Zubereitung:
• Burgerbun leicht toasten und den Burger belegen

Allgemeiner Hinweis:
• Es ist darauf zu achten, dass die im Rezept aufgeführten Lebensmittel in veganer Qualität
einzusetzen sind.


