
 
 

Vegane Lasagne mit VEGRAIN SNACK TOMATO STYLE 

 
Serviervorschlag 

 
Rezept für ca. 10 Portionen 
 
VEGRAIN SNACK TOMATO STYLE 0,800 kg 
Wasser (kalt) 2,400 l 
 
TK-Spinat, gehackt 1,500 kg 
Vegane Alternative zu Fetakäse, gewürfelt  0,120 kg 
Salz, Muskat, Chili q.s. 
 
Vegane Lasagneplatten  
 
Vegane Alternative zu Käse, gerieben 0,250 kg 
 
Zubereitung: 

• Den gehackten Spinat auftauen lassen  

• VEGRAIN SNACK TOMATO STYLE mit kaltem Wasser vermischen 

• Spinat und vegane Alternative zu Fetakäse mischen, mit Salz, Muskat und Chili 
abschmecken  

• Abwechselnd VEGRAIN SNACK TOMATO STYLE und Spinatmasse mit veganen 
Lasagneplatten aufschichten  

• Mit veganer Alternative zu Käse bestreuen  

• Im vorgeheizten Combi-Steamer bei 180 °C für 30 Minuten goldgelb backen 

Allgemeiner Hinweis: 

• Es ist darauf zu achten, dass die im Rezept aufgeführten Lebensmittel in veganer Qualität 
einzusetzen sind. 

 


