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Kirbiskern-Carob-Cranberry-Blechkuchen
mit MELLA-MOIST CAKE CAROB

Rezept fur 1 Blech & 60 x 40 cm

MELLA-MOIST CAKE CAROB 1,500 kg
Vollei 0,525 kg
Pflanzenol 0,450 kg
Wasser 0,600 |
Kurbiskerne, gerostet 0,225 kg
Cranberrys, getrocknet, gehackt 0,225 kg
Gesamtgewicht 3,525 kg
Ruhrzeit: 5 — 7 Minuten, mittlere Geschwindigkeit
Kurbiskerne, ungerostet 0,100 kg
Cranberrys, getrocknet, gehackt 0,100 kg

Verarbeitungshinweise: Alle Zutaten, aul3er den gerésteten Kurbiskernen und den Cranberrys,
mit einem groben Rihrbesen glatt rihren. Die gerosteten Kirbiskerne
und die Cranberrys zum Schluss kurz unterlaufen lassen und die
Masse gleichmafRig auf dem Blech verteilen. AnschlieBend die
ungerosteten Kirbiskerne und die Cranberrys aufstreuen und backen.

Backtemperatur: 180 — 190 °C
Backzeit: 30 — 35 Minuten (Kerntemperatur: 94 °C)
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