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REZEPT SERYICE
RECIPE SERYICE IREKS

Kirschkuchen mit Bananen-Sahnecreme
mit MELLA-MOIST CAKE CHOCO

Rezept fur 1 Blech & 60 x 40 cm

Masse:

MELLA-MOIST CAKE CHOCO 1,300 kg
Vollei 0,480 kg
Pflanzenol 0,375 kg
Wasser 0,520 |
Gesamtgewicht 2,675 kg
Ruhrzeit: 5 — 7 Minuten, mittlere Geschwindigkeit
Dunstsauerkirschen, abgetropft 0,750 kg

Verarbeitungshinweise:

Backtemperatur:
Backzeit:

Bananen-Sahnecreme:

Alle Zutaten mit einem groben Rihrbesen glatt rihren. Die Masse
gleichmaRig auf dem Blech verteilen, die Kirschen aufstreuen und
backen.

180 °C
30 — 35 Minuten

DREIDOPPEL FOND ROYAL CL BANANE 0,200 kg
Wasser (30 °C) 0,250 1

Sahne, geschlagen 1,000 kg
Gesamtgewicht 1,450 kg

Verarbeitungshinweise:

DREIDOPPEL FOND ROYAL CL BANANE mit Wasser verrihren. Die
geschlagene Sahne unterheben. Die Innenseite eines Spritzbeutels
mit DREIDOPPEL KONDITOREIPASTE KIRSCHE streifenformig
einpinseln, die Bananen-Sahnecreme einfillen und mit einer Lochttille
auf dem ausgekuihlten Boden verteilen. Mit dunkler Kuvertiire abfadeln
und mit Amarenakirschen garnieren.
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