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11. Oktober 2024 

IREKS GmbH 

„Zeig, was du drauf hast“ – Toppings von IREKS 

Kulmbach. Mit dem Motto „Zeig, was du drauf hast“ spielt IREKS auf die Veredelung von Back-

waren mit Toppings an. Denn diese verleihen Backwaren eine auffällige, dekorative Gebäck-

kruste. IREKS präsentiert daher ein buntes und stetig wachsendes Topping-Sortiment, das viele 

kreative Möglichkeiten zur Individualisierung von Backwaren schafft. 

Der Trend zu individuellen und innovativen Backwaren nimmt immer weiter zu. Eine einfache Art, Back-

waren das gewisse Etwas zu verleihen, ist die Veredelung mit Toppings. Dadurch entsteht nicht nur eine 

dekorative, kontrastreiche Gebäckoptik, auch die Kruste von Backwaren wird geschmacklich aufgewer-

tet. Von würzig, pikant und salzig bis hin zu mediterran oder knusprig bieten Toppings zahlreiche Varia-

tionen. Dies eröffnet Bäckereien Möglichkeiten, eigene Kreationen und neue Geschmackserlebnisse zu 

schaffen. IREKS hat in den letzten Jahren verschiedenste Toppings auf dem Markt etabliert, die – jedes 

auf seine Art – Gebäcken eine einzigartige Note verleihen. 

CRISPY TOPPING 

„Crispy“ beschreibt das CRISPY TOPPING von IREKS sehr genau, denn die enthaltenen Bestandteile 

wie Weizenvollkorn-Crispies oder das leicht süßliche Maisextrudat sorgen für einen besonders zart-

knusprigen Biss. Feine Haferflocken und aromatische Kürbiskerne erhöhen nicht nur zusätzlich den Ge-

nusswert, sondern verleihen dem Topping auch eine hohe Alleinstellung und Wiedererkennung. 

SPICY TOPPING  

Knusprig im Biss und würzig im Geschmack – so lässt sich das SPICY TOPPING am besten charakte-

risieren. „Spicy“ wird meist mit „würzig“ oder „pikant“ übersetzt und beschreibt den Einsatzbereich des 

Toppings sehr treffend. Die speziell ausgewählten Rohstoffe heben es von gängigen Saatentoppings ab 

und verleihen Broten, Klein- sowie Snackgebäcken den besonderen Clou. Der enthaltene Knoblauch 

und Pfeffer sorgen dabei für ein besonders würziges Geschmackserlebnis. Für alle, die noch mehr ex-

perimentieren möchten, bietet IREKS drei Variationsvorschläge mit SPICY TOPPING an: Spicy Saaten, 

Hot Spicy India Style (mit Currypulver und Chili) oder Spicy Oriental Style (mit Cumin und Oregano).  

JULIA TOPPING 

Das JULIA TOPPING ist eine aromatische Mischung verschiedener Rohstoffe wie Rosmarin, Oregano, 

Knoblauch und Zwiebeln, die Gebäcken ganzjährig eine sommerlich-mediterrane Note verleiht. Es eig-

net sich für Kleingebäcke, Brote und Snackgebäcke aller Art. Durch den Einsatz des Toppings wird die 

Kruste geschmacklich wie optisch aufgewertet, was die Backwaren zu einem echten Eyecatcher in der 

Ladentheke macht.  
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SALT & PEPPER TOPPPING 

Wie der Name bereits verrät, spielen Salz und Pfeffer bei diesem Produkt die Hauptrolle. Dank der Be-

sonderheit des Pfeffers und dem ausgewogenen Verhältnis der Zutaten wird das SALT & PEPPER 

TOPPPING in Kombination mit Backwaren zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis. Der knackige 

Crunch und die aufregende Textur verleihen jedem Biss eine unvergleichbare Note. Das ready-to-use 

Topping eignet sich zum Tauchen und Bestreuen, händisch oder maschinell, wobei die saubere Verar-

beitung mit geringem Streuverlust einen weiteren Vorteil bietet. 

MAIS TOPPING 

Das MAIS TOPPING überzeugt durch das speziell ausgewählte Maisextrudat, das für einen zart-knusp-

rigen Biss sorgt. Das Topping wertet die Gebäckkruste durch den mild-süßlichen Geschmack des Mai-

ses auf und zaubert eine dekorative, sonnengelbe Optik auf Backwaren, was wiederum ein Alleinstel-

lungsmerkmal schafft. Es eignet sich ideal zur Veredelung von Kleingebäck, Brot und allen Snackgebä-

cken und harmoniert perfekt mit IREKS SOFT MAIS, einem Produkt für softig-aromatische Maisspezia-

litäten. 

PAPRIKA TOPPING 

Vor Kurzem wurde das Sortiment um ein weiteres Produkt erweitert: das PAPRIKA TOPPING, welches 

sich durch seinen mild-aromatischen Paprika-Geschmack auszeichnet. Die auf dem ersten Blick auffäl-

ligste Eigenschaft des Toppings ist allerdings die rote Farbe, die dank des Paprikapulvers auf und in 

Backwaren eine ganz besondere Optik zaubert: Das Topping ist zum einen auf der Kruste ein Highlight, 

da das enthaltene Maisextrudat einen crunchigen Biss erzeugt. Zum anderen kann es auch direkt im 

Teig eingesetzt werden, sodass sich die Krume leicht rötlich färbt. Dies ermöglicht eine flexible Anwen-

dung und eine große Rezeptvielfalt – von saisonalen Grillgebäcken bis hin zu individuellen Dauergebä-

cken und Snacks.  

Probieren Sie unsere IREKS-Toppings! Denn eines haben alle gemeinsam: Sie verleihen Backwaren 

einen eigenständigen, unverkennbaren Charakter und sind optisch ein toller Blickfang in der Theke! 

Die IREKS-Gruppe 

Die IREKS-Gruppe ist weltweit bekannt für hochwertige Backzutaten und Braumalze. Abgerundet wird das Portfolio 

durch die Bereiche Aromen, Speiseeis-Produkte und Agrarhandel.  

Qualität wird bei IREKS vom Saatkorn bis zum fertigen Produkt gelebt: Permanente Qualitätskontrollen und eine 

lückenlose Rückverfolgbarkeit garantieren höchstmögliche Sicherheit über den gesamten Herstellungsprozess 

hinweg. 

Über 3.000 Mitarbeitende, darunter über 500 hochqualifizierte Bäckereifachleute im Außendienst, stehen Kundin-

nen und Kunden rund um den Globus mit ihrem Know-how, einem offenen Ohr und einer helfenden Hand zur 

Seite. Eigene Standorte in 24 Ländern bilden die Ankerpunkte für das globale IREKS-Netzwerk.  

Was das Team über Grenzen hinweg verbindet ist der IREKS-Spirit. Die Motivation: Gutes noch besser machen!  
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Backwaren mit CRISPY TOPPING Backwaren mit SPICY TOPPING 

Backwaren mit JULIA TOPPING Backwaren mit SALT & PEPPER TOPPING 

Backwaren mit MAIS TOPPING Backwaren mit PAPRIKA TOPPING 
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IREKS-Toppings - Sortiment 


