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IREKS auf der stidback 2024: ,,Zeig, was Du drauf hast!*

Kulmbach. ,Zeig, was du drauf hast!“ - IREKS nimmt das woértlich und prasentiert auf der siid-
back 2024 vom 26. bis 29. Oktober unter diesem Motto eine Vielfalt an Toppings, ideal zur Vere-
delung und Individualisierung von Backwaren. Doch hinter dem Motto steckt viel mehr: Kreativi-
tat, Leidenschaft und handwerkliches Konnen eines jeden einzelnen Backbetriebs. Die neuen
Konzepte von IREKS liefern dabei Inspiration und Innovation von traditionellen Rezepten bis hin
zu modernen Food-Trends.

IREKS-Toppings - Eine Vielfalt an Méglichkeiten

Toppings zaubern nicht nur eine dekorative Optik auf die Gebacke, sondern werten auch die Kruste
geschmacklich auf. Dabei gibt es zahlreiche Varianten, die ungeahnte Mdglichkeiten fir eigene Kreati-
onen und neue Geschmackserlebnisse schaffen. Am Messestand kénnen Kundinnen und Kunden die
gesamte Topping-Kompetenz hautnah erleben. Denn mittlerweile verfligt das Unternehmen Uber ein
breites Sortiment, das stetig durch neue und kreative Ideen wachst. So zeigt IREKS neben dem aktuel-
len SALT & PEPPER TOPPING auch eine weitere neue Geschmacksvariante: das PAPRIKA TOPPING,
das neben dem pikanten Geschmack vor allem durch seine rétliche Farbe (iberzeugt.

IREKS-Dinkelwelt in einem Magazin zusammengefasst

Dinkel ist mittlerweile eine beliebte Weizenalternative. IREKS beschaftigt sich bereits seit vielen Jahren
mit der besonderen Getreideart und ist bei der Verarbeitung von Dinkel von Anfang an dabei — vom
Saatgut bis zum fertigen Produkt. Die ganze IREKS-Dinkelwelt gibt es tbrigens auch in einem Magazin
— kompakt zusammengefasst: So nimmt IREKS alle Kundinnen und Kunden mit auf eine Reise entlang
der Wertschopfungskette und zeigt unter anderem, wie das Getreide angebaut, aufbereitet und verar-
beitet wird. Auerdem bietet das Magazin Inspiration flir trendgerechte Gebackideen mit Dinkel — auch
im Feinback-Bereich. MELLA-DINKEL-HT ist beispielsweise die optimale Dinkel-Basis flir eine Vielzahl
softig-zarter, hefegelockerter Dinkel-Feingebacke — jetzt neu mit Dinkel-Lievito Madre verfeinert.

Plant-based mit VEGRAIN SNACK TOMATO STYLE

Immer mehr Menschen erndhren sich bewusst pflanzenbasiert. Hier liefert Getreide eine optimale Basis
fur innovative Lebensmittel, die auch im Rahmen einer veganen bzw. vegetarischen Ernéhrung Ab-
wechslung bieten. IREKS nutzt daher die langjahrige Getreidekompetenz und hat das vegane Neupro-
dukt VEGRAIN SNACK TOMATO STYLE entwickelt, mit dem sich vielfaltige Snack-Gebacke auf Basis
von Griinkern und Haferflocken herstellen lassen. Dariiber hinaus gibt es exklusiv auf der stidback zwei
neue Geschmacksvarianten der VEGRAIN-Reihe zum Probieren.

1

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | DEUTSCHLAND | Tel.: +49 9221 706-0 | info@ireks.de | www.ireks.de



)
IREKS

PRESSEINFORMATION

MELLA-MOIST CAKE CAROB

Mit MELLA-MOIST CAKE CAROB bietet IREKS einen ultimativ saftigen (Riihr-)Kuchengenuss. Das Be-
sondere an dem Produkt ist eine ganz spezielle Zutat: das Carobmehl! Dieses wird aus dem
Fruchtfleisch der Schoten des Johannisbrotbaums gewonnen. Es erinnert an eine Mischung aus Kaffee,
Schokolade und Karamell und verleint Gebécken einen unvergleichlichen Geschmack, der die Sinne
verzaubert. In verschiedenen Gebackformen bringt das Produkt Abwechslung in die Theke. Die Geba-
cke konnen individuell ganz nach Belieben veredelt werden und begeistern so Endverbraucherinnen und
Endverbraucher. Entdecken Sie die siiRe Vielfalt mit MELLA-MOIST CAKE CAROB sowie zwei Produkt-
varianten!

Premium-Sauerteigbrote

Darlber hinaus stellt IREKS ein weiteres spannendes Thema vor: Das neue Konzept ,Premium-Sauer-
teigbrote — was lange gért, wird richtig gut‘ mit LIEVITO MADRE PURO ATTIVO ermdglicht es, indivi-
duelle Brote in absolut bester Qualitat dank langer Hauptteigflihrung herzustellen. Die Premiumbrote
zeichnen sich durch eine offenen Krume mit glanzender Porung, eine kréaftige, sehr aromatische Kruste
und eine langanhaltende Saftigkeit aus.

Mehr Informationen und vielfaltige Angebote zum Probieren und GenieRen gibt es beim IREKS-
Team auf der siidback in Halle 9 am Stand 9C32.

Die IREKS-Gruppe

Die IREKS-Gruppe ist weltweit bekannt fiir hochwertige Backzutaten und Braumalze. Abgerundet wird das Portfolio
durch die Bereiche Aromen, Speiseeis-Produkte und Agrarhandel.

Qualitat wird bei IREKS vom Saatkorn bis zum fertigen Produkt gelebt: Permanente Qualititskontrollen und eine
lickenlose Rickverfolgbarkeit garantieren hdchstmdgliche Sicherheit tber den gesamten Herstellungsprozess
hinweg.

Uber 3.000 Mitarbeitende, darunter iiber 500 hochqualifizierte Béckereifachleute im AuRendienst, stehen Kundin-
nen und Kunden rund um den Globus mit ihrem Know-how, einem offenen Ohr und einer helfenden Hand zur
Seite. Eigene Standorte in 24 Landern bilden die Ankerpunkte fiir das globale IREKS-Netzwerk.

Was das Team (iber Grenzen hinweg verbindet ist der IREKS-Spirit. Die Motivation: Gutes noch besser machen!
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Laugensnacks mit VEGRAIN SNACK StiRe Backwaren mit MELLA-MOIST CAKE
TOMATO STYLE CAROB
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Premium-Sauerteigbrote Messemotto ,Zeig was du drauf hast!"
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