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Die ganze IREKS-Dinkelkompetenz in einem Magazin

Die IREKS-Kompetenz rund um den Rohstoff Dinkel setzt sich aus vielen verschiedenen Baustei-
nen entlang der gesamten Wertschopfungskette zusammen. Die ganze IREKS-Dinkelwelt gibt es
jetzt in einem neuen Magazin — kompakt zusammengefasst!

Das Dinkel-Magazin von IREKS

IREKS nimmt alle Kundinnen und Kunden mit auf die Reise entlang der eigenen Dinkel-Wertschopfungs-
kette: Von der Zusammenarbeit mit den Vertragslandwirten tiber die Verarbeitung des Dinkels in einer
eigenen Schalung und Muhle bis hin zur IREKS Qualitats- und Produktkompetenz — das Dinkel-Magazin
zeigt genau, welchen Nutzen Backbetriebe aus diesem Know-how ziehen kénnen. Lassen Sie sich au-
Rerdem von innovativen Rezeptideen der IREKS-Dinkelwelt inspirieren — von Dinkelvollkornbroten und
Dinkel-Griinkern-Kleingebacken bis hin zu stiRen Rezepten wie Dinkel-Mandel-Franzbrétchen!

Vielfalt der IREKS-Dinkelwelt

Die eigens aufbereiteten Dinkelkdrner und -mehle bilden das Fundament fiir die groRe Vielfalt der
IREKS-Dinkelwelt. Neben der Weiterverarbeitung zu Backmalzen wird das beliebte Getreide auch zu
Dinkel- oder Griinkernsauerteig veredelt. In den verschiedensten Verarbeitungsformen fliet der Dinkel
als Aroma- und Geschmacksgeber in das breite Backzutatensortiment von IREKS ein. Durch diese
groRe, hochwertige und sichere Produktvielfalt entsteht fir Kundenbetriebe die Mdglichkeit, passgenaue
L6ésungen zu finden und ihr individuelles Profil weiterzuentwickeln.

Ubrigens: Dinkel gewinnt zunehmend auch im Feinbackbereich an Bedeutung. Mit MELLA-DINKEL-HT
bietet IREKS die optimale Basis fir eine Vielzahl softig-zarter, hefegelockerter Dinkel-Feingebécke.
Uberzeugend ist MELLA-DINKEL-HT nicht nur durch die hervorragende Frischhaltung der Dinkel-Ge-
backspezialitaten, die Backwaren begeistern insbesondere durch den neu enthaltenen Dinkel-Lievito
Madre, der einen besonderen Charakter verleiht, sowie das fein abgerundete Hefefeinteigaroma mit
angenehmer Dinkelnote.
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Die IREKS-Gruppe

Die IREKS-Gruppe ist weltweit bekannt fiir hochwertige Backzutaten und Braumalze. Abgerundet wird das Portfolio
durch die Bereiche Aromen, Speiseeis-Produkte und Agrarhandel.

Qualitat wird bei IREKS vom Saatkorn bis zum fertigen Produkt gelebt: Permanente Qualititskontrollen und eine
lickenlose Rickverfolgbarkeit garantieren hdchstmdgliche Sicherheit Gber den gesamten Herstellungsprozess
hinweg.

Uber 3.000 Mitarbeitende, darunter {iber 500 hochqualifizierte Béckereifachleute im AuRendienst, stehen Kundin-
nen und Kunden rund um den Globus mit ihrem Know-how, einem offenen Ohr und einer helfenden Hand zur
Seite. Eigene Standorte in 24 Landern bilden die Ankerpunkte fiir das globale IREKS-Netzwerk.

Was das Team (iber Grenzen hinweg verbindet ist der IREKS-Spirit. Die Motivation: Gutes noch besser machen!
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Bildmaterial

Dinkel-Seelen Dinkel-Griinkern-Kurbiskern-Kartoffel-Krustis & -Kruste

Dinkel-Duo-Stangen mit MELLA-DINKEL-HT

Dinkel-Magazin von IREKS QR-Code zum Dinkel-Magazin
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