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Unser Unsere Unsere Unsere Unsrer Unsere
Grundrezept Backfeste Giinstige i

Schokoladige Fruchtige Nussecken

"extra”

1 Blech a 60 x 40 cm

MELLA-NOISETTE 1,000 kg 1,000 kg 1,000 kg 1,000 kg 1,000 kg 1,000 kg 1,700 kg
Vollei 0,200 kg -- 0,300 kg

Eiklar 0,500 kg
Marzipanrohmasse - - 0,150 kg 0,200 kg
Honig = = = 0,150 kg
Sike Brosel - 0,150 kg

Pflaumenmus -- - -- 1,000 kg -- --
Kuvertiire, flissig - 0,100 kg
Milch, ca. - 0,400 | 0,600 |
Wasser, ca. 0,700 | 0,500 1 0,750 0,600 | 0,500 |

09.24 | 0000000

Verarbeitungshinweise: Die Zutaten der jeweiligen Fiillung kurz glatt rihren und wie gewiinscht verarbeiten.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | Tel.: 09221 706-0 | info@ireks.de | www.ireks.de




