
 
 

Verarbeitungsempfehlung  
MELLA-FG plus 

Mittelschwerer Hefefeinteig 
 
Weizenmehl Type 550 10,000 kg 
MELLA-FG plus 0,500 kg 
Zucker 1,500 kg 
Butter 1,500 kg 
Vollei 0,500 kg 
Salz 0,180 kg 
Hefe 0,800 kg 
Wasser, ca. 4,000 l    
Gesamtgewicht 18,980 kg 
 
Knetzeit:  2 + 7 Minuten, Spiralkneter 

Teigtemperatur:  ca. 27 °C 

Teigruhe:  ca. 30 Minuten 

Verarbeitungshinweise: Die Aufarbeitung zu den verschiedenen Gebäcken erfolgt wie 
gewohnt. 

 


