Beschreibung:

Anwendungs-
menge:

Inhaltsstoffe:

SKB-Einheiten®:
EBC-Einheiten®:
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“siehe Glossar

Aroma-Malz fiir Spezialkleingeback,
Roggen-, Roggenmisch- und Schrotbrot

1-5%

Roggenmalzmehl, Malzextrakt
(Gerstenmalz, Wasser)

geringe Enzymaktivitat
150 - 250

1%
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Aromatisches Malzprodukt aus Roggenmalzmehl und Malzextrakt
> pulverformige Beschaffenheit

> leichte Dosierbarkeit

> gute Lagerfahigkeit

Enzymatisch inaktiv
» fordert die Teigentwicklung durch malzeigene Inhaltsstoffe

> ausdrucksstarkes Aroma und abgerundeter Geschmack,
auch bei kurzen Fihrungen

Individueller Anwendungsbereich

» universell einsetzbar - je nach gewiinschter
Geschmacksauspragung

» Additiv zu allen herkommlichen Backmitteln
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Uberzeugende Endgebackqualitat

» ansprechende, kastanienfarbene Krumenoptik
» aromatisch-malziger Geruch und Geschmack
» abgerundete Sdurespitzen bei Schrotbroten

Deklarationshinweis:

Da die Braunung der Krume durch den Einsatz
von IREKS-ROGGEN-AROMAMALZ zu einer
Verbrauchertauschung fihren kann, ist bei
unverpackten Backwaren durch ein Hinweisschild
folgende Kennzeichnung vorzunehmen:
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»Krume mit Malzextrakt gebraunt
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