
 
 

Verarbeitungsempfehlung  
MELLA-HEFEMÜRB 

Hefemürbeteig 
 
MELLA-HEFEMÜRB 10,000 kg 
Butter/Margarine 1,000 kg 
Vollei 0,750 kg 
Hefe 0,800 kg 
Wasser, ca. 2,900 l    
Gesamtgewicht 15,450 kg 
 
 

Butter-Hefequarkteig 
 
MELLA-HEFEMÜRB 10,000 kg 
Speisequark, Magerstufe 1,000 kg 
Butter 1,000 kg 
Vollei 0,750 kg 
Hefe 0,800 kg 
Wasser, ca. 2,300 l    
Gesamtgewicht 15,850 kg 
 
Knetzeit:  2 + 6 Minuten, Spiralkneter 

Teigtemperatur:  ca. 26 °C 

Teigruhe:  ca. 15 Minuten 

Aufarbeitung: wie gewünscht 


