
Kaltkrempulver für Back- und Füllkrem
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Bezeichnung:  
Vollmilchkrem

Hohe Verarbeitungssicherheit unter Berücksichtigung 
 individueller Betriebsabläufe
- gute Verarbeitungskonsistenz
- einfach und rationell herzustellen
- hervorragende Back- und Frosterfestigkeit

Bestens geeignet zum Füllen und Backen 
- ausgezeichnete Streich- und Dressierfähigkeit
- vielseitig einsetzbar
- gute Schnittfestigkeit

Hochwertiger Genuss 
- ansprechender Farbton im Gebäck
- aromatisch abgestimmter Vanille- und  
  Karamellgeschmack

MELLA-KREMOLA	 0,400	 kg
Vollmilch	 1,000	 l   

Gesamtgewicht	 1,400	 kg

Rührzeit: 	 ca. 3 Minuten

Verarbeitungshinweise: 
Die Zutaten in der Anschlagmaschine glatt 
rühren.

Allgemeiner Hinweis: 
Ungebackene Füllungen und damit herge-
stellte Gebäcke kühl (max. +7 °C) lagern 
und zeitnah abverkaufen.

MELLA-KREMOLA	 0,400 	kg
Wasser (kalt)	 1,000 	l   

Gesamtgewicht	 1,400 	kg 

Rührzeit: 	 ca. 3 Minuten

Verarbeitungshinweise: 
Die Zutaten in der Anschlagmaschine glatt 
rühren.

Allgemeiner Hinweis: 
Ungebackene Füllungen und damit herge-
stellte Gebäcke kühl (max. +7 °C) lagern 
und zeitnah abverkaufen.

Bezeichnung:  
Krem

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach
Tel.: 09221 706-0 | info@ireks.de | www.ireks.de
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