
 

Verarbeitungsempfehlung 
MELLA-TEEKUCHEN 

Teekuchen 
 
 Rezept I Rezept II 
MELLA-TEEKUCHEN 5,000 kg 5,000 kg 
Vollei 2,000 kg 2,000 kg 
Pflanzenöl 2,000 kg --- 
Butter --- 2,000 kg 
Wasser 0,250 l 0,500 l    
Gesamtgewicht  9,250 kg 9,500 kg 
 
Rührzeit: 3 – 4 Minuten, mittlere Geschwindigkeit 

Einwaage: 0,450 kg 

Verarbeitungshinweise: Die temperierten Zutaten mit einem groben Rührbesen in einem 
Arbeitsgang glatt rühren. Die Masse in Formen füllen, die Oberfläche 
mit einem geölten Teigschaber ca. 1 cm tief eindrücken und anbacken. 
Nach dem Anbacken (10 – 15 Minuten) mit gezogenem Zug 
weiterbacken. 

Backtemperatur: 180 – 190 °C 

Backzeit: 40 – 45 Minuten (Kerntemperatur: 94 °C) 

 


