
 
 
 

Verarbeitungsempfehlung   

MELLA-SANDBISKUIT 

Biskuitboden 
Rezept für 5 – 6 Böden à 26 cm Ø 
 
Weizenmehl Type 550 0,600 kg 
MELLA-SANDBISKUIT 0,600 kg 
Vollei 1,500 kg 
Zucker 0,800 kg 
Wasser 0,100 l    
Gesamtgewicht 3,600 kg 
 
Aufschlagzeit: 5 – 10 Minuten 

Litergewicht: 0,350 – 0,380 kg/l 

Einwaage: 0,600 – 0,720 kg 

Verarbeitungshinweise: Die Zutaten der Masse aufschlagen, in Ringe füllen und mit 
geschlossenem Zug backen. 

Backtemperatur: ca. 190 °C 

Backzeit: 25 – 30 Minuten (Kerntemperatur: 94 °C) 

 

Wiener Boden 
Verarbeitungshinweise: Zur Herstellung von Wiener Böden 0,300 kg flüssige Butter/Margarine 

unter die aufgeschlagene Biskuitmasse melieren. Anschließend die 
Masse in Ringe füllen und mit geschlossenem Zug backen. 


