
 
 

Verarbeitungsempfehlung 
MELLA-COOKIES 

Chocolate Chunk-Cookies, hell 
 
Rezept für ca. 43 Stück 
 
MELLA-COOKIES 2,000 kg 
Butter 0,700 kg 
Wasser, ca. 0,120 l    
Gesamtgewicht 2,820 kg 
 
Einwaage: 0,065 kg 

Verarbeitungshinweise: Die temperierten Zutaten zu einem homogenen Teig kneten. Mit Hilfe 
eines Eisportionierers den Teig portionieren. Die Teiglinge mit der 
Oberfläche in dunkle Chocolate Chunks drücken, auf mit Backpapier 
belegte Bleche setzen und backen. 

Backtemperatur: 200 °C 

Backzeit: ca. 10 Minuten 

 

Chocolate Chunk-Cookies, dunkel 
 
Rezept für ca. 47 Stück 
 
MELLA-COOKIES 2,000 kg 
Butter 0,700 kg 
Kakaopulver 0,100 kg 
Brauner Zucker 0,100 kg 
Wasser, ca. 0,200 l    
Gesamtgewicht 3,100 kg 
 
Einwaage: 0,065 kg 

Verarbeitungshinweise: Die temperierten Zutaten zu einem homogenen Teig kneten. Mit Hilfe 
eines Eisportionierers den Teig portionieren. Die Teiglinge mit der 
Oberfläche in weiße Chocolate Chunks drücken, auf mit Backpapier 
belegte Bleche setzen und backen. 

Backtemperatur: 200 °C 

Backzeit: ca. 10 Minuten 

 


