D
REZEPT SERYICE
RECIPE SERYICE IREKS

Verarbeitungsempfehlung

MELLA-FIX

Grundrezept

MELLA-FIX 0,125 kg
Zucker 0,250 kg
Flussigkeit 1,000 |
Gesamtgewicht 1,375 kg
Apfelfillung

MELLA-FIX 0,150 kg
Zucker 0,500 kg
Fruchtsaft/Wasser 1,000 |
Dunstapfelsticke, gehackt 4,500 kg
Gesamtgewicht 6,150 kg

Kirschfillung

MELLA-FIX 0,100 kg
Zucker 0,300 kg
Fruchtsaft 0,600 |

Dunstsauerkirschen 1,000 kg
Gesamtgewicht 2,000 kg

Verarbeitungshinweise: Um Klumpenbildung zu vermeiden, MELLA-FIX und Zucker trocken
mischen, nach und nach mit der Flissigkeit glatt rihren und
anschliel3end die Frichte unterheben. Die Fillung kann danach sofort
weiterverarbeitet werden.
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