
 
 

Verarbeitungsempfehlung  
MELLA-GOLDEN AMERIKANER 

Amerikaner 
 
MELLA-GOLDEN AMERIKANER 1,000 kg 
Vollei 0,100 kg 
Wasser 0,500 l    
Gesamtgewicht 1,600 kg 
 
Rührzeit:  2 – 3 Minuten 

Verarbeitungshinweise: Die temperierten Zutaten bei mittlerer Geschwindigkeit glatt rühren. 
Die Masse auf mit Backpapier belegte oder gefettete und bemehlte 
Bleche dressieren und backen. 

Backtemperatur: 210 °C 

Backzeit: 10 – 13 Minuten 

Verarbeitungshinweise: Nach dem Backen die Amerikaner wie gewünscht glasieren. 

 
 

Quarkteig 
 
Weizenmehl Type 550 0,200 kg 
MELLA-GOLDEN AMERIKANER 0,800 kg 
Speisequark 0,300 kg 
Vollei 0,200 kg 
Butter 0,100 kg 
Gesamtgewicht 1,600 kg 
 
Knetzeit:  2 – 3 Minuten langsam, Spiralkneter 

Teigruhe:  ca. 10 Minuten 

Aufarbeitung: Der Quarkteig eignet sich zur Herstellung von Feingebäck 
(Quarkhörnchen, Quarkstuten) oder insbesondere als Unterboden für 
Blechkuchen. 


