
 
 

Verarbeitungsempfehlung   

MELLA-QUARKTEIG  

Quarkhörnchen, Quarkstuten, Blechkuchen 
 
MELLA-QUARKTEIG 5,000 kg 
Vollei 0,900 kg 
Butter 0,750 kg 
Wasser, ca. 1,400 l    
Gesamtgewicht 8,050 kg 
 
Knetzeit:  5 Minuten langsam 

Teigruhe:  ca. 10 Minuten 

Einwaage: 0,050 kg für Quarkhörnchen  
0,600 kg für Quarkstuten  
1,600 kg für Blechkuchen (60 x 40 cm zzgl. Auflage) 

Verarbeitungshinweise: Die weitere Aufarbeitung zu den verschiedenen Gebäcken erfolgt wie 
gewohnt. 

Backtemperatur: 180 – 200 °C 

Backzeit: 10 – 12 Minuten für Quarkhörnchen  
25 – 30 Minuten für Quarkstuten  
40 – 45 Minuten für Blechkuchen 


