
 
 
 

Verarbeitungsempfehlung  
MELLA-QUARK-MINIS 

Quarkbällchen 
 
MELLA-QUARK-MINIS 2,000 kg 
Speisequark, Magerstufe 1,000 kg 
Vollei 0,600 kg 
Pflanzenöl 0,200 kg 
Wasser (ca. 30 °C) 1,250 l    
Gesamtgewicht 5,050 kg 
 
Rührzeit: 3 – 4 Minuten langsam, grober Rührbesen 

Quellzeit: ca. 15 Minuten 

Einwaage: 0,025 – 0,030 kg  

Verarbeitungshinweise: Alle Zutaten glatt rühren. Die Masse nach der Quellzeit mit einem 
Dosiergerät direkt ins Siedefett geben. 

Siedetemperatur: ca. 170 °C 

Backzeit: 6 – 8 Minuten, abhängig von der Einwaage 

Verarbeitungshinweise: Nach dem Backen die Quarkbällchen in Zimt-Zucker wälzen. 

Allgemeiner Hinweis: Die Masse ist bei Raumtemperatur ca. 4 Stunden verarbeitungsfähig. 

 

 


