Premix fiir zarte, saftige
Quarkballchen mit
abgerundetem Geschmack

IREKS

Wir backen’s. Gemeinsam.



QUARKBALLCHEN

MELLA-QUARK-MINIS 2,000 kg
Speisequark 1,000 kg
Vollei 0,600 kg
Pflanzendl 0,200 kg
Wasser (ca. 30 °C) 1,250 |

Gesamtgewicht 5,050 kg

Rihrzeit: 3 - 4 Minuten langsam,
grober Rihrbesen

Quellzeit: ¢a. 15 Minuten
Einwaage: 0,025 - 0,030 kg
Verarbeitungshinweise:

Alle Zutaten glatt riihren. Die Masse nach der
Quellzeit mit einem Dosiergerat direkt ins
Siedefett geben.

Siedetemperatur: ca. 170 °C

Backzeit: 6 - 8 Minuten,

abhdngig von der Einwaage
Verarbeitungshinweise:
Nach dem Backen die Quarkbéllchen in Zimt-
Zucker walzen.
Allgemeiner Hinweis:

Die Masse ist bei Raumtemperatur ca. 4 Stun-
den verarbeitungsfahig.

Bezeichnung:
Siedegeback
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JOGHURTBALLCHEN 3 <

MELLA-QUARK-MINIS 2,000 kg Siedetemperatur: ca. 170 °C
Joghurt 1,000 kg - oM
Vollei 0,600 kg Backzeit: gbhgr?minu\}esld :
Pflanzendl 0,200 kg 919 von der tinwaage
Wasser (ca. 30 °C) 1,000 | Verarbeitungshinweise:
Gesamtgewicht 4,800 kg Nach dem Backen die Quarkballchen in Zimt-
Zucker walzen.

Rihrzeit: 3 - 4 Minuten langsam, Allgemeiner Hinweis:

grober Ruhrbesen Die Masse ist bei Raumtemperatur
Quellzeit: ca. 15 Minuten ca. 4 Stunden verarbeitungsfahig.
Verarbeitungshinweise: Siedegebdck

Alle Zutaten glatt riihren. Die Masse nach der
Quellzeit mit einem Dosiergerat direkt ins
Siedefett geben.
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I R E K S IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach
Tel.: 09221 706-0 | info@ireks.de | www.ireks.de | Hotline: 09221 706-110




