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Schmandkuchen Cheesecake Blechkuchen Quark-Joghurt-
Kuchen Quarkfiillung

2Ringe 326 cm @ | 1Blech 3 60 x 40 cm 1Bleché60x40cm

na28cm@ | 2Formena28cm @

Speisequark Magerstufe 1,700 kg 1,000 kg 2,600 kg 1,000 kg 2,000 kg
Sahne 0,200 kg 0,500 kg 0,800 kg 1,100 kg

Saure Sahne 1,000 kg

Frischkdse (70 % Fett i. Tr.) - - 1,000 kg

Joghurt 1,000 kg

Schmand - 1,250 kg

MELLA-QUARK-ROYAL 0,500 kg 0,550 kg 0,500 kgq 0,700 kg 0,750 kg 0,800 kg 1,000 kg
Vollei 0,500 kg 0,400 kq 0,375 kg 0,700 kg 0,600 kg 0,600 kg 0,600 kg
Zucker 0,300 kg 0,400 kg
Milch, ca. 0,500 | 0,500 | -

Wasser, ca. 0,500 | 0,600 | 0,875 1 0,800 | 1,400 | 1,000 |
Gesamtgewicht 3,900 kg 3,050 kg 3,000 kg 5,000 kg 6,250 kg 4,800 | 4,600 kg
Rihrzeit: Alle Zutaten ca. 3 Minuten glatt riihren

Backtemperatur: 190 °C

Backzeit: 45 - 50 Minuten | 35 - 40 Minuten abhdangig vom

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | Tel.: 09221 706-0 | info@ireks.de | www.ireks.de

45 - 50 Minuten ‘ 55 - 60 Minuten

65 - 70 Minuten ‘ 45 - 50 Minuten
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