REZEPT SERYICE
RECIPE SERYICE

Verarbeitungsempfehlung

MELLA-QUARK-ROYAL

Kasekuchen

Rezept fur 2 Ringe a 26 cm @

MELLA-QUARK-ROYAL 0,600 kg
Speisequark, Magerstufe 1,500 kg
Vollei 0,500 kg
Milch/Wasser, ca. 1,0001
Gesamtgewicht 3,600 kg
Einwaage: 1,800 kg

D)
IREKS

Verarbeitungshinweise: Die temperierten Zutaten kurz glatt rihren. Die Masse auf einem
vorgebackenen Mirbeteigboden gleichmaRig verteilen und backen.

Backtemperatur: 200 °C

Backzeit: ca. 50 Minuten (Kerntemperatur: 82 — 84 °C)

Quark-Fullmasse

MELLA-QUARK-ROYAL 1,000 kg
Speisequark, Magerstufe 2,000 kg
Vollei 0,600 kg
Milch/Wasser, ca. 1,0001

Gesamtgewicht 4,600 kg

Verarbeitungshinweise: Die temperierten Zutaten der Quark-Fullmasse kurz glatt rihren und

wie gewinscht verarbeiten.
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