
 
 

Verarbeitungsempfehlung  
L‘AMOURETTE 

Baguettes 
 
Weizenmehl Type 550 9,000 kg 
L‘AMOURETTE 1,000 kg 
Hefe 0,300 kg 
Wasser, ca. 6,000 l    
Gesamtgewicht 16,300 kg 
 
Knetzeit:  2 + 6 Minuten, Spiralkneter 

Teigtemperatur:  ca. 25 °C 

Teigruhe:  ca. 10 Minuten 

Teigeinlage:  0,320 kg 

Zwischengare:  ca. 45 Minuten 

Aufarbeitung: Baguettes 

Stückgare: 1 – 2 Stunden bei Raumtemperatur oder Gärverzögerung 

Backtemperatur: 230 °C, fallend, mit Dampf 

Backzeit: 25 – 27 Minuten 


