
 
 

Anwendung  

PANITOP-ROGGEN 

 

 
 

Mehlmischung 
 

PANITOP-ROGGEN – Kombinierte Führung 
 

mit 20 % 
Grundsauer, TA 

160 
 

 

mit 15 % 
Grundsauer, TA 

160 

 

mit 10 % 
Grundsauer, TA 

160 

 

Roggenbrot 

100/- und 90/10 je kg Mehl 
 

 
 

40 g 

 
 

               - 

 
 

              - 

 

80/20 je kg Mehl 

70/30 je kg Mehl 

60/40 je kg Mehl 

50/50 je kg Mehl 
 

 

30 g 

20 g 

- 

- 

 

40 g 

30 g 

20 g 

10 g 

 

-- 

40 g 

35 g 

30 g 

 
Teigtemperatur: 27 – 29 °C 27 – 28 °C  
 
Teigruhe*:  20 – 30 Minuten 
 
Backtemperatur/Backzeit:    betriebsüblich 
 
* Teigruhe den Produktionsbedingungen anpassen. 
 
 


