D
REZEPT SERVICE
RECIPE SERVICE IREKS

Anwendung
PANITOP-ROGGEN
PANITOP-ROGGEN - Kombinierte Fihrung
Mehlmischung mit 20 % mit 15 % mit 10 %
Grundsauer, TA Grundsauer, TA Grundsauer, TA
160 160 160
Roggenbrot
100/- und 90710 je kg Mehl 409 - -
80/20 je kg Mehl 30g 40 g --
70/30 je kg Mehl 20 g 30¢g 40 g
60/40 je kg Mehl - 209 359
50/50 je kg Mehl - 10g 30¢g
Teigtemperatur: 27-29°C +«— 27-28°C >
Teigruhe*: < 20 — 30 Minuten >
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Backtemperatur/Backzeit: betriebsiblich

* Teigruhe den Produktionsbedingungen anpassen.
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