
 
 
 

Verarbeitungsempfehlung 
MELLA-CREMETTE 

Füllkrem 
 
MELLA-CREMETTE 0,400 kg 
Wasser (kalt) 1,000 l    
Gesamtgewicht 1,400 kg 
 
Aufschlagzeit: 3 – 5 Minuten 

Litergewicht: 0,450 – 0,500 kg/l 

Verarbeitungshinweise: MELLA-CREMETTE und Wasser mit einem feinen Rührbesen bei ho-
her Geschwindigkeit aufschlagen.  

MELLA-CREMETTE ist schnitt- und frosterfest. 

Allgemeiner Hinweis: Ungebackene Füllungen und damit hergestellte Gebäcke kühl (max. 
+7 °C) lagern und zeitnah abverkaufen. 


