10.25

MELLA-KREM
Joghurt
Buttermilch
Sahne, flissig
Vollmilch
DREIDOPPEL KONDITOREIPASTE
(nach wahl)
Butter, weich
Eigelb

Vollei

Wasser

"extra”
Backfeste Krem
(mit Vollei)

Joghurt
Fillkrem

Grundrezept

(Back-/Fiillkrem)

ANWENDUNGSREZEPTE

Bienenstich-
Fillkrem

,unsere Lockere”
(mit Buttermilch
und Sahne)

Schokoladen-
Fullkrem

1,000 |

Eierschecken-
Masse

0,350 kg

0,300 kg
0,200 kg

0,6501

D)
IREKS

Torten-Fiillkrem
(mit Butter/
Kremmargarine

1,000 |

Kuvertire, flissig
Butter/Margarine, weich
Puderzucker

Eiweil

Lucker

Gesamtgewicht

Verarbeitungshinweise:

Die Zutaten in der Anschlagmaschine ca. 3 Minuten glatt
rihren.

IREKS GmbH | Lichtenfelser Str. 20 | 95326 Kulmbach | Tel.: 09221 706-0 | info@ireks.de | www.ireks.de

Die Zutaten kurz bei hoher Geschwindig-
keit aufschlagen (wie Sahne).

0,250 kg

Sahne, MELLA-KREM
und Wasser glatt
rihren. Anschlie-
Rend die fliissige
Kuvertire unterlau-
fen lassen.

0,300 kg
0,100 kg

MELLA-KREM, Butter,
Eigelb und Wasser
leicht aufschlagen.
AnschlieBend das
EiweiR und den
Zucker zu Eischnee
aufschlagen und
unterheben.

1,000 kg
0,200 kg

1,400 kg 1,400 kg 1,900 kg 3,700 kg 2,000 kg 2,875 kg 1,900 kg 2,500 kg

MELLA-KREM und
Wasser kurz glatt
rihren. Anschlie-
Rend die temperier-
te Butter und den
Puderzucker zusam-
men aufschlagen,
die Krem nach und
nach zugeben und
glatt rohren.



