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REZEPT SERVICE
RECIPE SERVICE IREKS

Verarbeitungsempfehlung

DINKELSPITZ

Dinkelspitz

DINKELSPITZ 10,000 kg
Hefe* 0,350 kg
Wasser, ca.* 5,300
Gesamtgewicht 15,650 kg

* Die Hefemenge und Teigfestigkeit den Produktionsbedingungen anpassen.

Knetzeit:
Teigtemperatur:
Teigruhe:

Teigeinlage:
Zwischengare:
Verarbeitungshinweise:

Stiickgare:
Backtemperatur:
Backzeit:

Allgemeiner Hinweis:

4 + 4 Minuten, Spiralkneter
26 - 27 °C

ca. 10 Minuten

2,400 kg/30 Stick

ca. 10 Minuten

Nach der Teigruhe Teigballen der gewlinschten Grol3e abwiegen und
rund wirken. Nach der Zwischengare teilen und nach einer kurzen
Entspannungszeit auf die gewlinschte Gréf3e ausléngen. Die Teiglinge
auf Bleche wegsetzen und zur Gare stellen. Bei ¥ Gare die Teiglinge
zweimal schrag einschneiden, mit Wasser absprihen und mit einer
Salz-Kimmel-Mischung oder mit Sesam bestreuen. AnschlieRend mit
Dampf schieben.

Géarunterbrechung
240 °C, fallend, mit Dampf
18 — 20 Minuten

Bei Fuhrung uber die Kéalte empfiehlt sich die Zugabe von 1 — 1,5 %
Margarine.
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