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Crunchiges Dinkelvollkorn-Topping 
zur individuellen Veredelung 
von Backwaren



crisby

Kontrastreiche Optik und crunchiger Biss…
  
… dafür steht unser DINKELVOLLKORN TOPPING. Das sorgfältig herge-
stellte Dinkelvollkornextrudat verleiht Ihren Backwaren einen ange-
nehmen Crunch, während der milde, leicht nussige Geschmack für ein 
unverwechselbares Geschmackserlebnis sorgt. Es harmoniert ideal mit 
Vollkorngebäcken und setzt gleichzeitig dekorative Akzente – für Back-
waren, die sowohl geschmacklich als auch optisch überzeugen.

Produktprofil:

Speziell ausgewähltes Dinkelvollkornextrudat 
•	 geschmackliche und optische Aufwertung der Gebäckkruste
•	 Inspiration für individuelle Backwaren
•	 Differenzierung zu gängigen Saatentoppings  

Flexibler Anwendungsbereich
•	 ready-to-use-Topping mit guter Lagerfähigkeit
•	 sehr gute Haftung auf der Oberfläche
•	 harmoniert perfekt mit Vollkorngebäcken

Dekorative, kontrastreiche Gebäckoptik  
•	 optische Abgrenzung in der Ladentheke
•	 besonderes Geschmackserlebnis durch zart-knusprigen Biss 
•	 länger anhaltende Rösche beim Gebäck  
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