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Wiirzig im Geschmack mit aufregender Textur...!

@

...50 ldsst sich unser SALT & PEPPER TOPPING am besten beschreiben.
Dank der Besonderheit des Pfeffers und dem ausgewogenen Verhdltnis
der Zutaten wird das Topping in Kombination mit Ihren Backwaren * ¢
zu einem besonderen Geschmackserlebnis. F
Der knackige Crunch und die aufregende Textur verleihen jedem
Biss eine unvergleichbare Note. :

Produktprofil:

Sorgfaltig ausgewahlte Rohstoffe fiir die

perfekte Kombination von Geschmack und Optik
- optimales Verhaltnis aus Salz & Pfeffer N
- fir Kleingebdck, Brot und alle Snackgebdcke geeignet « <
- bei allen praxisiblichen Fiihrungsarten einsetzbar
- hohe Alleinstellung und Wiedererkennung

Flexibel, einfach und rationell in der Anwendung ;
- ready-to-use-Topping mit guter Lagerfahigkeit ¢
- geeignet zum Tauchen und Bestreuen, handisch oder maschinell - ¢ *
- sehr qute Haftung auf der Oberflache e, e
- saubere Verarbeitung mit wenig Streuverlust ‘
Optisches Highlight mit Geschmackserlebnis-Garantie
- harmonisch abgerundeter Salz & Pfeffer-Geschmack

- zart-knusprig im Biss mit hohem Genusswert

- keine 6ligen Finger beim Verzehr im Vergleich zu dlbasierten Toppings
- dekorative und kontrastreiche Gebackoptik
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